Zertifikatslehrgang
Ausbildung zur Mostsommeliére /
zum Mostsommelier

Dieser Zertifikatslehrgang bietet allen Mostproduzenten, Gastronomen und interessierten Personen die
ideale Basis, sich Wissen Uber die Mostgeschichte, -produktion und -verkostung anzueignen. Es werden
Vermarktungsméglichkeiten aufgezeigt, Produktprasentationen erlautert und durch persénlichkeits-
bildende Elemente ergdnzt. Auch auf den Austausch zwischen den Teilnehmenden wird groBer Wert
gelegt. Die Lehrgangsabsolventen/-innen kénnen selbststandig Mostverkostungen organisieren, Most mit

Speisen prasentieren & kombinieren und Events in diesem Umfeld initiieren.

Inhalte der Ausbildung Vormerkung bis
 Produktionsverfahren von Saft, Most, Spezialprodukten 30. Juni 2023 \
» Geschichte und regionale Sortenkunde ]
* Prasentationstechniken und kommentierte Verkostungen ? nd  Vormerku ng
e Beratung von Kundschaften s graslisg  vbg.lfi.at/kurs/mostsommelier

05574 /400-191

Mostkultur und Kulinarium
o Exkursion
 Abschluss: Vorstellen der Projektarbeit und Vorfiihrung einer Verkostung

(Anderungen vorbehalten)

Umfang: Ca. 16 Kurstage / 120 UEs, GroBteils freitags & samstags

Interessiert? Dann merken Sie sich fiir den nachsten Zertifikatslehrgang vor!
Vormerkungen sind bis 30. Juni 2023 méglich.

Wenn sich geniigend Interessentinnen & Interessenten finden, planen wir den nachsten Lehrgang mit Start
Anfang 2024.

© Stock.Adobe

) Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europdischer Union \
Landwirtschaftskammer = gundesministerium N Vorarlberg Lindliches 4
Vorarlberg ard- und Forstwirtsohate: LE 14-20 m rarlocery Fonhlllr?:t?t?ﬁ

Regionen und Wasserwirtschaft


https://vbg.lfi.at/zertifikatslehrgang-ausbildung-zur-mostsommeli%C3%A8re-zum-mostsommelier-interessenten+2500+2687995

